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GYUZA MED PORTOBELLO SVAMP
20 stk.

300 g portobello svampe

30g OSCAR Premium Fermenteret
Hvidleg

30g OSCAR Stegt Smag krydderi
chili og koriander
dumplings dej, til 20 stk.

1dl OSCAR Signature Leg Fumet
Okologisk

Fremgangsmade:

e Hak det hele fint, miks sammen og

steg det tort p& en pande, til alt

veesken er fordampet. Kol ned og
pak det ind i dumplings dej.

Kom Tidt olie p8 en pande og steg

ti1 de er gyldenbrune.

e Kom 1 d1 Signature Leg Fumet
Okologisk p8 panden og daek panden
med 18g i 5 minutter.

Dumplings er nu Klar til servering



RISTET SESAM DIPPING SAUCE

10 g OSCAR Premium Citron Pasta
30 ml  OSCAR Stegt Smag krydderi
1 stk Time, b&de skal og saft

1dl sesamolie

Fremgangsmade:

e Pisk Premium Citron Pasta, Stegt
Smag og lime saft og skal.

¢ Pisk sesamolien i Tidt efter Tidt
og smag til, s& du f8 den balance
mellem syre og fedme som passer
til din ret.







